RECEPT

Pestooverbakad lax

4 portioner
Ugn 225°

En valdigt enkel och smarrig fiskratt som passar valdigt bra
ihop med tex. en rotsaksgrating.

* 4 laxbitar (skinnfria portionsbitar a ca 150 g)
* 2 dl creme fraiche

« 3 msk tarnad fetaost (salladsost)

» 2 msk Pesto Genovese

« Ca 2 tsk citronpeppar

Go6r sa har:

Satt ugnen pa 225°. Blanda creme fraiche, pesto och fetaost
i en skal till en ganska jamn smet med en gaffel. Smaka av
med citronpeppar.

Lagg laxbitarna i en ugnssaker form. Tack med smeten och
kor in termometerns spjut i laxens tjockaste del. Stall in i
ugnen och baka tills fiskens innertemperatur ar 52° (ca 15
min)

Buon appetito



	RECEPT

